Wyniki kontroli bezpieczeństwa naczyń żaroodpornych
W II kwartale 2019 roku Wojewódzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Warszawie przeprowadził kontrolę działalności gospodarczej 6 kontroli przedsiębiorców oferujących do sprzedaży naczynia żaroodporne                 w zakresie bezpieczeństwa w tym: 1 producenta, 2 hurtownie, 2 sklepy detaliczne, 1 sklep wielkopowierzchniowy.
USTALENIA KONTROLI:
Kontrolą objęto 23 partie w tym: 10 partii produkcji krajowej, 11 partii pochodzących z obrotu wewnątrzunijnego, 2 partie pochodzące z importu, 
Zakwestionowano ogółem 8 partii wyrobów w tym: 5 partii produkcji krajowej, 3 partie  pochodzące z obrotu wewnątrzunijnego.
BEZPIECZEŃSTWO PRODUKTÓW
Badania organoleptyczne 
Badaniem w tym zakresie objęto 22 partie wyrobów. Przy  ocenie  organoleptycznej uwzględniono wymagania określone w art. 6 ust. 3 ustawy z dnia 12 grudnia 2003 r. o ogólnym bezpieczeństwie produktów (Dz. U. z 2016 r., poz. 2047). Nie stwierdzono zastrzeżeń w zakresie bezpieczeństwa pod względem właściwości konstrukcyjnych. 
Badania laboratoryjne

Do badań laboratoryjnych celem określenia odporności na szok termiczny - na zgodność z pkt. 6.1.7 „Odporność na szok cieplny materiałów kruchych” normy PN-EN 13834+A1:2009 „Naczynia kuchenne. Naczynia użytkowane w tradycyjnych piekarnikach domowych” pobrano próbki z 3 partii naczyń żaroodpornych w tym: 2 partie produkcji krajowej, 1 partia pochodząca z obrotu wewnątrzunijnego.
Zakwestionowano 2 partie naczyń żaroodpornych produkcji krajowej t.j.:
- naczynie do zapiekania 10x5cm FY5221M RÓŻOWE przy różnicy temperatur ∆t=180oC uległo popękaniu;

- naczynie żaroodporne 2,9 L przy różnicy temperatur ∆t=180oC uległo popękaniu.

Ww. wyroby nie spełniają wymagań pkt 6.1.7 normy PN-EN 13834+A1:2009.

Sprawy w toku.  

PRAWIDŁOWOŚĆ OZNAKOWANIA
Badaniem w tym zakresie objęto 23 partie. Prawidłowość oznakowania sprawdzono w oparciu o  wymagania określone w art. 10 ww. ustawy z dnia 12 grudnia 2003 r. o ogólnym bezpieczeństwie produktów oraz normie PN-EN 13834+A1:2009 „Naczynia kuchenne. Naczynia użytkowane w tradycyjnych piekarnikach domowych”
Zakwestionowano 7 partii z uwagi na:
● na wyrobach, opakowaniach bądź etykietach brak było informacji, które będą widoczne w miejscu

  sprzedaży tj.:

- oznaczenia typu i wielkości produktu (2 partie),

- maksymalnej temperatury użytkowania (2 partie),

- piktogramu stosowanego dla tradycyjnych domowych piekarników (2 partie), 

- informacji, że dany produkt nie jest przeznaczony do stosowania na grillu (2 partie),

- informacji o rodzaju powłoki (7 partii),

● wyroby nie były zaopatrzone w instrukcję dotyczącą konserwacji, zasad bezpieczeństwa i użytkowania
   zawierającą następujące informacje:

-zalecenia dotyczące przygotowania do pierwszego użycia (3 partie),

-zalecenia dotyczące sposobu czyszczenia po użyciu (2 partie),

-ogólne zalecenia dotyczące zasad bezpieczeństwa (2 partie),

-informacje o sposobie postępowania, gdyby właściwości produktu okazały się niezadowalające (3 partii).
W toku kontroli zostały podjęte przez kontrolowanych dobrowolne działania polegające na uzupełnieniu brakujących informacji. Do 4 przedsiębiorców wprowadzających na rynek kwestionowane produkty Inspektorat skierował wystąpienia pokontrolne informujące o stwierdzonych nieprawidłowościach i zawierające wnioski o uzupełnienie brakujących informacji. Wnioski 3 przedsiębiorców zostały wykonane. 1 sprawa w toku. W przypadku 2 produktów, kwestionowanych w wyniku badań laboratoryjnych, zostaną przeprowadzone ponowne kontrole a akta ze spraw zostaną przekazane do UOKiK w celu dalszego postępowania.
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